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Partners & Support % Activities Project T Relationship, Community @ Target Groups ii
o  Schweizer e Aufbau einer professionellen Wir bauen eine Briicke zwischen ® Entwicklung neuer Rezepte mit Primar
. ; Produktionspartnerschaft Schweizer Landwirtschaft und der Gastronomiebetrieben ® Gemeinschaftsgastronomie
Linsenproduzent:innen - . Gemeinschaftsgastronomie. Unsere e 9
. ® Qualifizierung der Produkte fur ! . : . ® Schulungen fur Kiichen ® Kantinen
®  Produktionspartner Grosshandel und Linsenmischungen wurden erfolgreich e Worksh
(Lohnhersteller) Gemeinschaftsgastronomie validiert und die Nachfrage ist orkshops ® Personalrestaurants
® Bio Suisse/ o Einfih der Produkte b vorhanden. Nun schaffen wir die ® Rezeptvideos ® Alters- und Pflegeheime
Zertifizierungsstellen intuhrung der Frodukte uber Strukturen, damit Schweizer ® Austausch mit Produzent:innen ® Schulen
e Grossverteiler und Begleitung der Hillsenfriichte schweizweit i . . .
®  Grossverteiler fiir die Gastronomiebetriebe ulseniruchte schweizwertin ® Social Media Community e Spitaler
Gemeinschaftsgastronomie Grosskiichen eingesetzt werden ® Zusammenarbeit mit
(z.B. Pistor) konnen. Gastronomiepartnern Sekundar
® ZFV & SV Group (Pilotpartner) ® Grossverteiler
® Bohnen auf die Bihne ® Schweizer Landwirtschaft
e  Clima Now Netzwerk Ressources _* Channels @ e Konsumentinnen
® Bohnen auf die Biihne ® Bio- und Unverpacktladen
(Aktionswoche: Eine Woche . .
lang stehen Schweizer e  Komplementéres Griinderteam mit ° Gastronomie-Grossverteiler
HUIse__nfrUchte im Mittelpunkt Expertise in Produktgntwicklung, ° Direktvertrieb
der Zlrcher Gastronomie.) Unternehmertum, Wirtschaft und ) .
i 8 Marketi ° Bio- und Unverpacktladen
®  Bio- und Unverpacktladen arketing . ° Websit d Onli h
e Clima Now Netzwerk e  Starkes Netzwerk zu Schweizer €bsite und Unlineshop
Landwirtschaft, Gastronomie und ° Social Media
Vertriebspartnern ° Workshops und
e Validiertes Produkt mit Veranstaltungen
nachgewiesener Nachfrage aus der ° Branchenveranstaltungen

Gemeinschaftsgastronomie

Budget <* Impact

Gesamt: 45'000 CHF

Position . . . CHF ° Férderung von Hiilsenfriichten als ressourcenschonende Proteinquelle

Aufbau Proc.iuktllonspartnerschaft inkl. Testproduktionen 12'000 ° Reduktion des Anteils tierischer Proteine in der Gemeinschaftsgastronomie

Erstproduktion inkl. Rohstoffe und Verpackung 10000 ° Forderung gesunder Béden und biodiversitatsfordernder Fruchtfolgen

Produktqualifizierung (Bio-Zertifizierung, Laboranalysen, Dokumentation) 8'000

Vorbereitung Grossverteiler-Listung 5'000 Unsere Produkte sind entwickelt und erfolgreich am Markt validiert. Ein Pilotmeni war an finf Standorten
Rezepte & Einfiihrung Gemeinschaftsgastronomie 5'000 ausverkauft, und Partner wie ZFV und SV Group mdéchten die Produkte weiter einsetzen. Der Engpass ist

heute nicht die Nachfrage, sondern die Skalierung. Mit einer professionellen Produktionspartnerschaft und
der Listung bei einem Grossverteiler schaffen wir die Voraussetzungen, damit Schweizer Hilsenfriichte
schweizweit in der Gemeinschaftsgastronomie eingesetzt werden kénnen.

Projektmanagement 5'000
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